
Frivolités salées
Huîtres en gelée de pomme verte, raifort

King Crab, algues, ponzu
Tarama fumé, crispy au paprika

Œuf, haddock, caviar

Foie gras poché aux truffes

Saint-Jacques "éclatées", 
curry doux aux pétales de rose

Créponné citron, 
gin aux herbes de Provence

Filet de bœuf en croûte, 
sauce truffée et Lagavulin, scorsonère

"Namelaka" chaud de Vacherin du Haut-Doubs

Agrumes, épices à vin chaud

Les 13 desserts de Provence

MENU SA INT  SYLVESTRE
Tarif : 190 € / personne

Accord mets et vins : 95 € / personne


